konstanzer :

2017er Spatburgunder
Vorderer Winklerberg

Charakteristik:

Im VORDEREN WINKLERBERG reifen diese tiber 40 Jahre alten
Spdtburgunder Trauben und werden im Barrique ausgebaut.
Duft von Krauter, mineralisch, viel Finesse und Struktur, tolles
Reifepotential mit feiner Sdure.

Unsere Empfehlung:
Gansebraten mit Semmelknddel | Rind | Wildgerichte

konstanzer

Expertise:
Lage: lhringer Vorderer Winklerberg
Boden: Vulkangestein
Ausrichtung: Steillage nach Studwest
Lesedatum: September 2017
Ochsle: 99°
Kelterung: offene Maischegdrung 15 Tage
Ausbau: Garung bei 28-30 °C
Barrique 228 L
Lagerung 15 Monate
Abfiillung: August 2019
Ausbauart: trocken
Restzucker g/I: 1,1
Spitburgunder Saure g/l: 5,3
Vorioer Winklerberg S8 Alkoholgehalt % Vol.: 13,0
Enthélt Sulfite | Deutscher Qualititswein
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